Alle origini del Morellino di Scansano...

(un viaggio di altri tempi in Maremma accompagnati da un protagonista
assoluto di queste terre, 11 Morellino di Scansano.

La vocazione dei territori intorno a Scansano per I'enologia ha origini antiche,
furono i francesi di Napoleone ad intuire le potenzialita della zona impiantandovi
vigneti.

Ancora piu radicate nella tradizione € la cantina che ci guidera in questa serata:

I Botri di Ghiaccio Forte, che prende il suo nome dal sito archeologico etrusco
che gli sorge proprio di fronte, su una collina dalla quale si vede il mare, ha fatto
di tradizione e rispetto della natura i suoi portabandiera, producendo un
Morellino “Old Style”, legandolo indissolubilmente alla poesia della terra che lo
produce.

La tradizione e I'amore per la terra dei Botri di Ghiaccio Forte li ritroviamo anche
nell’altro vino che la cantina produce il Bianco di Pitigliano, vino bianco
capace di dare emozioni al pari del Morellino.

Martedi, 18 Novembre 2008
Inizio ore 20.00 - fine ore 22.00 circa

Meating - Via dei conciatori, 3 m/n (Zona Piramide)

Per riscoprire le tradizioni di un territorio che affascina da sempre tutti i
viaggiatori, Botri di Ghiaccio Forte ci offre I'opportunita di degustare:

Bianco di Pitigliano 2007
Morellino di Scansano 2000
Morellino di Scansano 2004
Morellino di Scansano 2005

I vini saranno accompagnati da ribollita toscana, salsicce e fagioli
all’uccelletto, tutto in rigoroso “Tuscany Style”!

Costo della serata 18 euro.

Prenotazione obbligatoria entro Venerdi 14 Novembre. Posti limitati.

Si raccomanda la puntualita, grazie.

Riferimenti della serata:

T Botri
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I Botri di GhiaccioForte
Azienda Agricola Biologica
Via XX settembre, 35
58054 Scansano (GR)
http://www.ibotridighiaccioforte.com/
info@ibotridighiaccioforte.com

New Digital Bondani
Via di Monteverde, 146
00151 Roma
Tel. 06/20368535-6
Fax 06/20368537
email: admin@newdigitalbondani.com
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Meating
Via dei conciatori, 3 m/n
00154 Roma
Tel. 06/5741505
www.meating.info
meating@meating.info




